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Vsega novega se veselimo. Danes se veselimo prve
stevilke Solskega Casopisa.

V njem boste nasli marsikaj in upamo, da vam bo
Zanimivo.
Ucenci Solskega novinarstva bomo skrbno zbirali

gradivo o vsem tistem, kar bomo zeleli pokazati tudi

vam: ostalim nasim soSolcem in uc¢encem, njihovim

starsem, prijateljem, sorodnikom in navsezadnje tudi
naklju¢nim bralcem.

Zelimo vam veliko bralnih uZitkov!




IDEJE ZA IZLETE

- WOOP (Ponujajo vam 7 razli¢nih atrakcij, in sicer trampoline,
karting, sobe pobega, bowling, VR, laser tag in WOOP!)

- ESCAPE ROOM MARIBOR (Tu je tudi prva in najbolj obiska-

na mariborska soba pobega, najbolje ocenjena od vseh sob v Slo-
veniji.)

- Z0O0 LJUBLJANA (ZOO Ljubljana ne ponuja le prijetnega pogle-
da na vec kot 500 zivali od blizu, ampak tudi razlicne zivalske do-
godivscine.)

- BLED (je podoba raja. TuristiCni biser svetovnih razseznosti na
robu Triglavskega narodnega parka je bil med nominiranci za se-
dem novih ¢udes sveta.)

- TERME OLIMIA (V Termah Olimia postaja wellness nacin zivlje-
nja. V Casu vasSega dopusta si lahko privoscite rekreacijo in spro-
stitev v bazenih s termalno vodo, savnah, kolesarite po bliznjih
krajih ali pa si omislite pohodnistvo.)

- CAROBNI PARK — PTUJ (Ogledali si boste lahko »zacaran
park«, »zacoprane kotiCke«. Med sprehodom bodo med drugimi
na ogled pajki, duhci, okostnjaki, poSasti, Carovnice ... ki jih bodo
dopolnili pisani odtenki jeseni.)

- KORUZNI LABIRINT (Labirint se v Mariboru razprostira na 4
hektarjih oziroma 40.000 m? velikem koruznem polju.)
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RECEPTI

1. CIMETOVE ROLICE
Sestavine: TESTOD

» 500 g bele gladke moke,
o 2 Flici sladkorja v prahu,
» 1 vaniljev sladkar,

o 250300 ml mleka,

s 1 suhi kvas,

® 2 rumenjaka,

s 100 g masla,

® % Zlicke soli.

CIMETOW NADEV

70+ 30 g masla,

80-100 g rjavega sladkorja,

1 ilicka vaniljeve paste,

& Zlick cimeta v prahu.
Postopek priprave testa:

a. Kerje koncno testo zelo mehko, je najlaije, te za pripravo
uparahimo kuhinjskega robota. Na roke moramo gnest vsaj 20

minut.

b. V posodo stresemo moko in sladkor, na sredini naredimo jamico
in vanjo vlijemo mlacno mleko.

c. V mleko stresemo suhi kvas, malo premesamo in pofakamo 10
minut, da se kvas aktvira.

d. Mato dodamo se rumenjaka, stopljeno maslo in po robu moke
posujermno sol.

e. Gnetemo, dokler nimamo gladkega in mehkega testa, ki ga

ablikujemo v hlebcek.



f. Testo pokrijemo = Cisto kuhinjsko krpo in ga v toplem prostoru
vzhajamo priblizno 45 minut, da se kolicina podvaji.

Postopek priprave cimetovega nadeva:

a. Vzhajano testo razvaljamo v obliko pravokotnika, kiima
debelino 0,51 cm. Celotno povriino premaiemos 70 g
zmehcanega masla.

b. Sladkor zmesama s cimetom in vaniljevo pasto ter ga
potresemo po celotni povrsini.

c. Testo na tesno zvijemo v rolado in ga razreiemo na 3 cm Eiroke
rolice, ki jih polagamo v namasien pekac.

d. Rolice prekrijemo s Eisto kuhinjsko krpo in jih v toplem prostoru
vzhajamo Ee 45—60 minut.

€. Nato raztopimo Ee 30 g masla in z njim premaZemo vzhajane
cimetove rolice.

f. Pecemo jih priblizno 2% minut na 180° C.

2. BROWNLI

Lestavine:

® 175 g masla,

e 175 g+ 30 g cokolade,
» 300 g sladkorja v prahu,
& 4 jajca,

o 150 g moke,

o 40 g kakava v prahu, =
» 2 Flicki vaniljeve paste ali ekstrakta,

£cep soli.
Fostopek:

a. tokolado skupaj z maslom raztopimo. Vmes veckrat
premesamao, da dobimo gladko zmes.



b. lajca in sladkor v prahu z mezalnikom meiamo priblizno 5
minut, da se sladkor raztopi.

c. Mato v jajéno zmes postopoma vliivamo stopljeno cokolado in
pri tem ves fas meiamao.

d. Dodamo e moko s kakavom, Ecepec soli in vaniljevo pasto ter
na hitro zmegamo v enotno zmes.

e. Maso vlijemo v pekac, ki smo ga prej oblozili s peki papirjem
([dno in robove).

f. Brownie pecemo v predhodno ogreti pedici na 180° C priblizno
25—30 minut.

g. Dovolj pecen je takrat, ko je zunanja skorjica pecena, notranjost
pa &e vlaina.

h. Ohlajenega lahko okrasimo s stopljeno fokolado in posujemo z
drobljenimi legniki ali drugimi dodatki.

3. COKOLADNI KOLACKI Z NETOPIRJEM
sestavine: COKOLADMNI MUFFINI

o 40 g kakava v prahu,

o BO ml mlacne vode,

» 180 g sladkorja v prahu,
» 160 g masla,

& 2 jajci,
» 200 g bele gladke moke,
o 1 icep pecilnega prazka,
o 1 icep soli,

100 g tekocega jogurta.

MALINOVO POLMILO

» 250 g zamrznjenih malin,
» 2-3 ilice sladkorja,
o 1-2 Zlicki skroba.



COKOLADNA KREMA:

350 g mascarponeja,

150 g cokoladnega namaza,
70 g temne cokolade,

2 zlici sladkorja v prahu,

70 ml sladke smetane.

METOPIRII:

o 12 Oreo piskotow,
o 12 parov sladkornih ogi (lahko jih tudi poustvarimo z belo in

temno stopljeno cokolado),
» temna cokolada.

Postopek: COKOLADNI MUFFINI

MALINING POLMNILD:




COKOLADNA KREMA:

NETOPIRII:




PRIPOROCENI FILMI ZA JESEN IN NOC CAROVNIC

1. ANIMIRANI FILMI

- Garaling (11+),
- Mrtva Nevesta (Corpse Bridg) (11+),

- Koko in velika skrivnost,
- Pri Adamsovih,

- Hotel Transilvanija,

- Hocus Eacus,
- Edward m (Edward Scissqrhands).
- @ar)\; in tovarna cokolade

(Charlie & The Chocolate Factory),
- Littls Wemen.
- Somrak (Twilight),

- Harry Potter in kamen modrosti

(Harry Potter and The Sorcerer's Stone),

- Zlohotnica (Maleficent),

- Dom gospodicne Peregring za nenavadne otroke

(Miss Peregrine’s Home for Peculiar Children),

- Knies Out.




3. GROZUIVKE (12-13+)

- Tisto (It),

- Priklicano zlo (The Conijuring),
- Krik (Scream),

- Krog (The Ring),

- Nuna (The Nun),

- Totally Killer.




DEKORACIJA ZA NOC CAROVNIC

Ljubiteljem noci ¢arovnic oz. Halloween bodo zago-
tovo véet nekatere izmed spodaj izbranih idej. Ce Ze-
lite svojo hiso letos posebej strasno dekorirati , vam
pri tem lahko pomagajo spodnje slike, ideje, poveza-
ve ...

Tisti, ki ste likovnho/ustvarjalno nadarjeni — ali pa tudi
ne — se lahko preizkusite v izrezovanju strasljivih
oblik na buco (¢im vecja, tem bolje). Da bo izgledala
bolj strasljivo, vanjo ob vecerih postavite sveco.

Kljub temu da morda razmisljate o tem, da je vasa
hisa morda na Noc Carovnic prevec pusta, lahko va-
njo skrijete (ali pa tudi ne) kaksne okostnjake ali du-
hove.




Da boste se res vziveli v to noc, si lahko kaj strasnega tudi

specete / skuhate.




Paris Hilton se ni niti
sanjalo, da se bodo
tako grdo spravili na
njenega sincka

Bogata dedinja in resnicnostna
zvezdnica Paris Hilton je
mama postala januarja letos.
Sinu, ki sta ga z mozem
Carterjem Reumom dobila s
pomocjo nadomestne matere,

sta dala ime Phoenix Barron

Hilton Reum. DruZinica pa je

z malckom pred dnevi

prvi¢ obiskala "veliko jabolko"

oziroma mesto New York, kot mu pravijo Americani.

"Moj angelcek je prvi¢ v New Yorku," je Hiltonova zapisala pod
fotografijo na Instagramu, na kateri drzi Phoenixa v narodju,
medtem ko se oba nasmihata kameri. Medtem ko smo nekateri
opazili zelo lepo urejen prostor v beli barvi, zajcka v kotu in licho
usnjeno belo zofo, na kateri sedita mama in sin, pa so nekateri
komentatoriji "udarili" po videzu malega Phoenixa. Pod fotografi-
jo so zaceli pisati o tem, da ima dojencek "nenavadno obliko gla-
ve" ter celo, da je zaradi velikosti svoje glave videti kot vesoljcek.



Vrhunska amerisSka pop pevka in najboljsi igralec ameriskega

nogometa se sreCata in letijo iskrice, ki jih ves svet opazuje.

Kelce razpravlja o tem, da je ustrelil in zgresil, medtem ko se
je udelezil Swiftijine predstave Eras Tour v Kansas Cityju v
Missouriju s svojim bratom Jasonom. Kelcejeve pripombe
dobijo medijsko pozornost.

Rekel je, da je bil razocCaran, ker je Taylor zelel podariti zapestni-
co z njegovo Stevilko, a mu ni uspelo.

Nekaj mesecev kasneje Swift sprejme Kelcejevo povabilo in se
udelezi njegove tekme v Kansas Cityju. Slikana je na tribunah z
njegovo mamo. Swift in Kelce sta kasneje posneta, ko zapuscata
igro, kar oznacuje njun prvi skupni video.
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Horoskop za mesec november napoveduje
vznemirljiv mesec, polno preobratov. Nove
priloznosti vas '

situadje, iz katen

brez praskin o

pokaZete svoj pravi

Delajte na temu,

potrebe drugih in sprejemall tuja mnenja.

Riba, 19.2.—-20. 3.

V mesecu novembru boste potrebovali rahlo

Jodrodja vasega
3 harmonija, boste

resitve za tista bolj probiemat
Kozorog, 22. 12— 19. lf-f

Napoved za november kaZze na ogromno
sprememb. Spre_jeti boste mogli veliko
odlocitev, kljucni

nsformadjo, kar
di oklepate

narava bo sla to
vam ne bo vsec,
poznanega, cetudi vas rani.

Skorpijon, 23. 10.—21. 11.

V mesecu novembru bodlte previdni, da =

veliko odlogitev, kljunih in
ogdroijih Zivijeni

Vasa narava ba
transformacije ne bo vieg, saj se
tako radi gkiépate p nariQa cetudi vas rani.

Strelec, 22. 11.—-21.12.

Mesec november bo leto, ko se boste
posvecali ozjemu krogu druznm popravijali

boste po tem off
otezu;ejo zuvljen €

materialno stanje ) & k.
Tehtnica, 23. 9.- jE 10.
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